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WIDOK Z GÓRY               WIDOK Z PRZODU 
 
 
 
 
 
 

FETCO     MASZYNA CBS 31P 
Zasilanie  1-no fazowe 230V / 50Hz  
Warunki instalacyjne 230V / 16A # 001 
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INFORMACJE OGÓLNE 
 

 
 
SERWIS: 
 
TEL   .................................... 
FAX  .................................... 
 
 
ATESTY: 
 
PZH   H� /5997/94 
 
GIGE – E   Nr 1108/DEP - 53 
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SKRÓCONA PROCEDURA OBS	UGI 
 

CBS – 31P 
 
1. W
� czy�  maszyn�  

 
2. Zaparzacz w
� czony, �wieci si�  zielona lampka gotowo� ci „Ready“ 
 
3. Wyj��  KOSZ, w
o� y�  odpowiedni filtr papierowy i nasypa�  porcj�  kawy. 
 

TYP KOSZA WIELKO��  FILTRU ILO��  KAWY 
(JEDNO  ZAPARZENIE) 

 
STANDARD PP 

 
GOURME SS 

 

 
CF 12S LUB 93/4 x 41/2 

 
13 x 5 

 
80 – 120 gram 

 
80 – 150 gram 

 

 
4. Wsun��  KOSZ do zaparzacza. 
 
5. Upewni�  si�  czy TERMOS jest opró� niony, czysty, wyparzony i gotowy do pracy. 
 
6. Wsu	  termos na swoje miejsce. 
 
7. Wlej do maszyny �� dan�  ilo��  wody ( max. 2,5 litra ) odpowiedni�  do ilo� ci nasypanej kawy. 
 
8. Po zako	 czeniu parzenia odczekaj a�  ustanie kapanie (za�wieci si�  lampka READY). 
 
   UWAGA: Ka�dorazowo przed rozpocz� ciem parzenia sprawd�  czy TERMOS jest opró�niony i 
wyj� ty jest korek. 
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1. Instalacja zaparzacza model CBS 
 
1.1 Zapoznaj si�  z rysunkami zaparzacza CBS-31P #001 i #002. 
 
1.2 Sprawd
  czy parametry sieci energetycznej w  miejscu posadowienia zaparzacza 

odpowiadaj�  parametrom danym umieszczonym na tabliczce znamionowej maszyny. 
Wymagane zabezpieczenie linii energetycznej 220V, 16A. 
 

1.3 Wyj��  kosz. Przykr� ci�  nogi do urz� dzenia. Po
o� y�  zaparzacz na bocznej � ciance tak, aby 
nie uszkodzi�   obudowy i jej powierzchni. 

 
1.4 Ustaw urz� dzenie w miejscu przysz
ej pracy i wypoziomuj je w obu kierunkach reguluj� c 

wysoko��  nó� ek poprzez wkr� canie i wykr� canie stopek. 
 

1.5 W
ó�  KOSZ w prowadnice i dosu	  go do ko	 ca. 
 

1.6 Wstaw termos pod zaparzacz (korek musi by�  odkr� cony i wyj� ty). 
 

UWAGA:  Model CBS-31P mo� e wspó
pracowa�  z dwoma rodzajami KOSZY do parzenia: 
 
  STANDARD – wyposa� enie stanowi KOSZ z tworzywa PP, do którego nale� y stosowa�  
filtry 9 3/4 x 4 1/3 lub CF –12S. 
  GOURME – wyposa� enie stanowi KOSZ ze stali nierdzewnej SS, do którego nale� y 
stosowa�  filtry 13 x 5 (dopuszcza si�  stosowanie filtrów STANDARD). 
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2. Obs
uga zaparzacza model CBS-31P 
 
2.1 Sprawd
  czy KOSZ i TERMOS znajduj�  si�  we w
a� ciwym miejscu. 
 
UWAGA:  

- Nale� y pami� ta�  o wykr� ceniu i wyj� ciu korka z termosu. 
- W przypadku stosowania korków z otworem  typu BREW-THRU mo� na nie 

wykr� ca�  korka z termosu. 
 

2.2 Zdejmij pokryw�  zbiornika zaparzacza. 
 

2.3 Wlej wolno oko
o 6-ciu litrów wody do zbiornika uwa� aj� c na to, � eby woda nie przela
a 
si�  przez kraw� d
  anty-przelewow� .  

 
UWAGA: Gdy nast� pi wyp
yw wody z zaparzacza do termosu przerwa�      
                  nape
nianie zbiornika. 
 

2.4 Pod
� czy�  CBS-31P do sieci elektrycznej (gniazdo220V/16A) oraz w
� cznikiem POWER 
za
� czy�  zasilanie (� wieci si�  czerwona lampka POWER). W chwili w
� czenia 
w
� cznikiem POWER przez chwil�  za�wieci si�  zielona lampka READY co nie 
sygnalizuje stanu gotowo�ci. 

 
UWAGA: Zabrania  si�   w
� czania   zasilania   urz� dzenia  przed  uprzednim   
             nape
nieniem zbiornika wod�  GROZI TO SPALENIEM GRZA	KI. 
 
2.5 Po up
ywie oko
o 30 minut urz� dzenie jest gotowe do parzenia co sygnalizuje zielona 

lampka READY (nadmiar wody po procesie grzania sp
ynie do TERMOSU). 
 
UWAGA: Przed przyst� pieniem do przygotowania kawy TERMOS nale� y wyparzy� . W tym celu 
nale� y go opró� ni� , wstawi�  na swoje miejsce i wla�  do zbiornika maszyny oko
o 1 litr wody. 
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2.6 Parzenie kawy: 
 
1. Wyj��  KOSZ i w
o� y�  do niego w
a� ciwej wielko� ci filtr papierowy. 

 
2. Nasypa�  odpowiednio zmielonej kawy (80 – 120g). 

 
3. Wsun��  kosz w prowadnice zaparzacza. 

 
4. Opró� ni�  TERMOS. 

 
5. Sprawdzi�  czy �wieci si�  zielona lampka READY (stan gotowo�ci). 

 
6. Powoli nape
ni�  zbiornik zaparzacza wod�  (2,5 litra). 

 
7. Po zako	 czeniu procesu parzenia odczeka�  a�  ustanie ociekanie. 

Usun��  zawarto��  kosza. 
 

8. Wystawi�  TERMOS w miejsce serwowania. 
 
WA� NE: System  CBS FETCO  umo� liwia parzenie herbaty.  Do  parzenia  
                herbaty stosowa�  oddzielny  KOSZ i TERMOS(y). W ten  sposób  

herbata pozbawiona b� dzie posmaku kawy. Zaleca si�  stosowanie  
gatunków drobno ci� tych herbat. 

 
 

3. Zalecenia eksploatacyjne  
 
1. Zaparzacz CBS-31P jest urz� dzeniem r� cznie zalewanym (POUR OVER), którego 

maksymalna obj� to��  parzenia wynosi 2,5 litra. Przy r� cznym zalewaniu u� ytkownik mo� e 
parzy�  dowoln�  ilo��  kawy lub herbaty w zakresie od 0,7 do 2,5 litra. Efektywno��  
parzenia poni� ej 0,7 litra jest bardzo ma
a i nie zaleca si�  parzy�  tak ma
ych obj� to� ci. Przy 
zmianie obj� to� ci parzenia (0,7 – 2,5 l) nale� y zmniejszy�  proporcjonalnie ilo��  produktu-
surowca (kawy lub herbaty) dodaj� c dodatkowo 10 do 15%. 

 
2. W celu przetransportowania zaparzacza CBS-31P nale� y uprzednio wy
� czy�  zasilanie 

odczeka�  a�  zaparzacz wystygnie i spu� ci�  ca
�  zawarto��  wody ze zbiornika (proces 
stygni� cia mo� na przyspieszy�  zalewaj� c zbiornik zimn�  wod� ). Wod�  nale� y spu� ci�  
zaworem znajduj� cym si�  z ty
u obudowy. 
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4. Czyszczenie i konserwacja 
             
4.1  Zaparzacze serii CBS-31P wykonane s�  w ca
o� ci ze stali nierdzewnej SS  

303  i  SS  304. Obudowa  wykonana  jest z wyko	 czeniem  # 4 – posiada   
      linie polerskie. 

Do mycia i czyszczenia nie u� ywa�  ostrych � rodków ani preparatów zawieraj� cych 
zwi� zki chloru (mog�  powstawa�  w� ery i przebarwienia). Mycie i czyszczenie 
przeprowadza�  przy u� yciu mi� kkiej � ciereczki lub g� bki stosuj� c p
ynnych detergentów, 
przemywania wod�  oraz wyciera�  do sucha.   
Polerowa�  zgodnie z liniami polerskimi a nast� pnie przemy�  ciep
�  wod�  i wytrze�  do 
sucha. 
Plamy – osad z kamienia usuwa�  stosuj� c np. SCALE CLEAN (rozpu� ci�  w proporcjach 
30-50 g na 1l ciep
ej wody). Namoczy�  powierzchni�  pokryt�  kamieniem osadowym na 
kilka minut po czym zetrze�  papierowym r� cznikiem. Proces powtarza�  a�  do ca
kowitego 
usuni� cia osadu. Sp
uka�  powierzchni�  zimn�  wod�   i  wytrze�  do  sucha. 
Ewentualne przebarwienia usuwa�  delikatnym � rodkiem czyszcz� cym lub delikatnym 
� rodkiem polerskim. 
 

4.2  Konserwacj�    w  zakresie   odkamieniania   powierzy�   autoryzowanemu   
      serwisowi, który okre� li jego cz� stotliwo�� . 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 10

 
 
 
 
 
 
 
Proces odkamieniania 
 

1. Maszyna gotowa (za
o� ony kosz bez filtra papierowego, �wieci si�  zielona lampka  
READY, w miejsce termosu podstawiony jest pojemnik). 

 
2. Spu� ci�  zaworem spustowym z maszyny ok. 1,5 litra wrz� tku do naczynia, wy
� czy�  

maszyn� . 
 

3. Rozpu� ci�   50 – 100 gram preparatu, dobrze wymiesza�  (Uwaga! W czasie mieszania 
roztwór mo� e kipie�  lub pieni�  si� ). Po ustaniu kipienia wla�  wolno oko
o jednego litra 
roztworu. 

 
4. W
� czy�  maszyn� , po 20 – 30 min. wy
� czamy i dolewamy reszt�  wody z preparatem. 

 
5. Ponownie w
� czamy maszyn�  na ok. 10 minut do osi� gni� cia stanu gotowo�ci (zapala si�  

zielona lampka READY). 
 

6. Wy
� czamy maszyn�  prze
� cznikiem z gniazdka sieciowego. 
 

7. Po up
ywie ok. 30 minut  spuszczamy wod�  ze zbiornika zaworem spustowym, po czym 
zakr� camy zawór. 

 
8. Zala�  ponownie ok. 6 litrów wody (wolno nalewaj� c). 

 
9. Zla�  wod�  odkr� caj� c zawór (t�  czynno��  wykona�  3-krotnie z przelaniem do naczynia).  
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                  SCHEMAT MONTA � OWY ZAPARZACZA CBS 31P 
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LP                     ORYGINALNA NAZWA  Nr KATALOGO WY 

 1 BREWER BODY WELDMENT 001-006 

 2 2-1/2" HIGH ADJUSTABLE LEG 73-007 
 3 BREW BASKET, BLACK 23-035 
  BREW BASKET, BROWN 23-036 
 4 PAPER FILTER I1,000 PCS.) 98-021 
 5 SWITCHES 6 TOP TANK SEPARATOR 28-001 
 6 READY INDICATOR LAMP, 240V 58-019 
 7 POWER ON/OFF ROCKER SWITCH, 240V 58-023 
 8 LIQUID LEVEL CONTROL BOARD, 120~ 54-005 
  LIQUID LEVEL CONTROL BOARD, 220V 54-006 
 9 ELECTRONIC THERMOSTAT, 120V 53-012 
  ELECTRONIC THERMOSTAT, 220V 53-031 
 10 THERMOSTAT MOUNTING BRACKET 03-076 
 11 TERMINAL BLOCK ASSY. W/MARKING LABEL 52-023 
 12 POWER SUPPLY CORD W/NEMA 5-15P PLUG ASSY. 102-032 
  POWER SUPPLY CORD W/NEMA 5-20P PLUG ASSY. 102-033 
  POWER SUPPLY CORD 116A1 W/EUROPEAN PLUG ASSY. 102-035 
  POWER SUPPLY CORD (15A) W/BRITISH PLUG ASSY. 102-049 
  POWER SUPPLY CORD (15A1 W/AUSTRALIAN PLUG ASSY. 102-050 
 13 BREWER BACK COVER 01-152 
 14 TANK WELDMENT 004-008 
 15 2300W 240V / 1932W  220V HEATER ASSY. 53-001 
  1800W 120V HEATER ASSY. 53-025 
  1300W 120V HEATER ASSY. 53-024 
  GASKET, 7/8" O.D. x 9/16" I.D. 83-007 
  WASHER, 1-1/16" O.D. x 9/16" I.D. 83-008 
  LOCKNUT, 9/16-t8 84-005 
  SCREW, S.S. 10-32x1/4" 82-019 
 16 3/8" NPSL LOCKNUT 31-009 
 17 3/8" NPSL LOCKNUT 31-009 
 18 3/8" MPT x 3/8" HOSE BARB ELBOW 31-074 
 19 TOP TANK SUPPORT 03-099 
 20 DISPENSE FLOW DISC O'RING 24-010 
 21 SPRAY CUTTER 23-034 
 22 FLOW DISC 21-031 
 23 FLOW DISC HOLDING BRACKET 03-098 
 24 ANTI-SPLASH DISTANCE DOWEL 13-018 
 25 DISTANCE DOWEL SEALING SCREW 82-021 
 26 5/8" x 3/8" x 14-t/4" TUBING, SILICONE 25-011 
 27 2.2 LITER THERMOS W/REGULAR LID ASSY. 101-057 
  2.2 LITER THERMOS W/BREW-THRUE LID ASSY. 101-082 
 28 REGULAR (CLOSED TYPEI THERMOS LID 101-076 
 29 BREW-THRU THERMO~ LID 101-077 
 30 ANTI-SPLASH SCREEN HOLDING SCREW 82-022 
 31 ANTI-SPLASH WATER INLET SCREEN 23-032 
 32 BREWER TOP COVER O1-160 
 33 CAP NUT, S.S. 8-32 84-006 
 31 WATER INLET COVER KNOB 72-006 
 35 WATER INLET COVER ASSY. ITOGETHER W/KNOBI 102-046 
 36 WATER INLET COVER HOLDING CHAIN ASSY. 74-004 
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 LP                             ORYGINALNA NAZWA Nr KATALOGOWY 

 37 WATER INLET UPPER TANK WELDMENT 004-011 

 38 FLOW DISC INLET FITTING 31-076 
 39 7/16" x t/4" x 2-1/2" TUBING, SILICONE 25-012 
 40 TANK DISPENSE OUTLET FITTING 31-077 
 41 3/8" NPSL LOCKNUT 31-009 
 42 3/8" NPSL LOCKNUT 31-009 
 43 LOWER WATER TANK COVER ASSY. 102-047 
  TEFLON GASKET 83-009 
 44 LOWER WATER TANK COVER GASKET 24-002 
 45 TEMPERATURE SENSOR, t4" 53-015 
  SENSOR LEADS COVERING TUBING 25-004 
 46 TEMPERATURE SENSOR COMPRESSION FITTING 31-036 
 47 TEMPERATURE SENSOR FITTING LOCKNUT 31-037 
 48 WATER LEVEL PROBE HOUSING 21-038 
 49 WATER LEVEL PROBE WELDMENT 002-034 
 50 BREWER NAMEPIATE 45-026 
 51 DRAIN FITTING LOCKNUT. 1/8" NPSL 31-006 
 52 DRAIN WASHER 83-005 
 53 TANK DRAIN OUTLET FITTING 31-070 
 54 1/2" x t/4" x 5-t/2" DRAIN TUBING, SILICONE 25-024 
 55 DRAIN VALVE FITTING, 5/16" HOSE I.D. x 1/8" FPT 31-087 
 56 DRAIN COCK, SPOUT ~t 1/8" MPT 31-086 

  KOMPONENTY NIE POKAZANE NA RYSUNKU:  
  GROUND TERMINAL 52-024 
  CBS-30'S INFO LABELS SET 46-009 
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PROBLEMY I SPOSOBY ICH ROZWI� ZYWANIA 
 
 
 

Problemy zwi� zane z 
zaparzaniem 

Przyczyna Sposób usuni� cia 
 

Za ma
a ilo��  naparu   Za ma
a ilo��  wody wlana do 
zbiornika maszyny  

Odmierz w
a� ciw�  ilo��  wody przed 
u� yciem 

Za du� a ilo��  wody wlana do 
zbiornika  

Odmierz w
a� ciw�  ilo��  wody przed 
u� yciem 

Za du� a ilo��  naparu (przelewa 
si� ) 

Termos nie jest pusty Przed przyst� pieniem do parzenia  
opró� nij termos 

Napar wydostaje si�  koszykiem 
(przelewa si� ) 

Z
y gatunek kawy (kawa za drobno 
mielona) 
Maszyna 
 le wypoziomowana 
Usterka pakietu elektroniki 

Skontaktuj si�  z autoryzowanym serwisem 
FETCO 

Niew
a� ciwe (niepe
ne) nas� czenie 
kawy lub herbaty  

  

Niew
a� ciwe dozowanie surowca Dozowanie sprawd
  w instrukcji 

W koszu jest za du� o filtrów 
 

Sprawd
  czy w koszu jest tylko jeden filtr 
papierowy 

Kawa jest za s
aba 

Za niska temperatura parzenia 
(Temperatura powinna wynosi�  
oko
o 96°C) 

Przereguluj termostat na w
a� ciw�  
temperatur�  (po regulacji sprawd
  
temperatur�   ca
ego cyklu parzenia). 

Wokó
 g
owicy pojawi
 si�  osad Oczy��  g
owic�  po ka� dym parzeniu G
owica zaparzaj� ca lub kosz s�  
zanieczyszczone Kosz zaparzacza jest 

zanieczyszczony 
Po ka� dym parzeniu dok
adnie umyj i 
wyparz kosz maszyny 

Z
e dozowanie surowca 
 

Dozowanie jest podane w Skróconej 
procedurze obs
ugi  

Kawa jest za mocna 

Za ma
a ilo��  naparu Patrz powy� ej 

 
Problemy zwi� zane z temperatur�  

parzenia 
Przyczyna Sposób usuni� cia 

Brak zasilania 
 
 
 
 

Upewnij si� , � e w
� cznik „POWER” jest 
w po
o� eniu „ON” 
Upewnij si� , � e urz� dzenie jest 
pod
� czone do pr� du 
Sprawd
  bezpiecznik sieciowy 

Zbiornik nie jest nape
niony    (za 
ma
a ilo��  wody w zbiorniku mo� e 
spowodowa�  nie za
� czenie si�  
termostatu) 

Nape
ni�  zbiornik maszyny wod� , a�  z 
g
owicy pop
ynie wrz� tek   

Woda do parzenia jest zimna, nie 
� wieci si�  lampka „READY”  

Uszkodzona jest p
ytka sterownika 
LLC (nie ma zasilania termostatu) 

Zachowuj� c szczególn�  ostro� no��  
za
� czamy maszyn� : przycisk „POWER” 
w po
o� eniu „ON”, do zbiornika 
nalewamy pe
no wody. Od
� czamy 
zielony przewód od czujnika poziomu 
wody i dotykamy nim do obudowy 
maszyny. Je� eli nie s
ycha�  wyra
 nego 
klikni � cia na p
ytce kontrolera LLC 
nale� y kontroler wymieni� . 

 Uszkodzona grza
ka Sprawd
  amperomierzem pobór mocy na 
przewodzie grza
ki, je� li pobór mocy = 0 
wymie	  grza
k� . 
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Problemy zwi� zane z temperatur�  
parzenia 

Przyczyna Sposób usuni� cia 

Uszkodzony termostat (termostat 
nieprawid
owo mierzy temperatur�  
wody)  

Wymieni�  termostat i ponowi�  prób� . 
 
 

Temperatura wody jest za niska, 
lampka „READY” � wieci si� . 

Termostat jest 
 le wyregulowany 
(temperatura parzenia powinna 
wynosi�  96° C). 

Wyregulowa�  termostat tak, aby grza
ka 
za
� czy
a si�  gdy temperatura przy 
czujniku wyniesie 91°C. 

Proces grzania wody trwa zbyt 
d
ugo  (zielona lampka „REAY” 
za
� cza si�  d
ugo po procesie 
parzenia). 

Zakamienione elementy zbiornika U� yj preparatu do odkamieniania (opis 
procesu odkamieniania znajdziesz w 
niniejszej instrukcji). 

Termostat ustawiony jest na zbyt 
wysok�  temperatur�  

Obni�  temperatur�  na termostacie o 
oko
o 3°C. 

Woda wewn� trz zbiornika maszyny 
gotuje si�  i paruje 

Termostat jest uszkodzony Wymie	  termostat i przeprowad
  prób�  
ponownie. 

 
Problemy zwi� zane z termosem Przyczyna Sposób usuni� cia 

Zbyt d
ugo kawa stoi w termosie Kaw�  przechowuj w termosie krócej Kawa szybko wystudza si�  
U� ywasz zwykle tylko po
owy 
parzenia 

Je� eli zwykle nie parzysz ca
ego 
termosu u� yj termosu mniejszego. 

Problemy z cz�� ciami zamiennymi do 
tewrmosu 

 Skontaktuj si�  z producentem termosów: 
Zojirushi (Japonia) - (800) 733-6270, 
dzia
 techniczny (800) 545-4077. 
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TWÓJ AUTORYZOWANY DEALER: 


