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MASZYNA CBS-31A 
 
 

     
 
         WIDOK Z GÓRY                   WIDOK Z PRZODU 
 
 
 
 
 

FETCO     MASZYNA CBS 31A 
Zasilanie  1-no fazowe 230V / 50Hz  
Warunki instalacyjne 230V / 16A # 001 
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MASZYNA CBS-32A 
 
 
 
 
 
 

    
 
 

               WIDOK Z GÓRY                        WIDOK Z PRZODU 

FETCO     MASZYNA CBS 31A 
Zasilanie  1-no fazowe 230V / 50Hz  
Warunki instalacyjne 230V / 16A # 002 



 
 

 
 

    MASZYNA CBS-31 Aap 
 

 
 

                 
 
 
                  WIDOK Z GÓRY                       WIDOK Z PRZODU 
 
 
 
 

FETCO     MASZYNA CBS 31Aap 

Zasilanie  1-no fazowe 230V / 50Hz  
Warunki instalacyjne 230V / 16A # 003 
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MASZYNA CBS-32 Aap 
 
 
 
 
 
 
 

 

    
 
 
 
                 WIDOK Z GÓRY                          WIDOK Z PRZODU 
 
 
 
 
 

FETCO     MASZYNA CBS 32Aap 

Zasilanie  1-no fazowe 230V / 50Hz  
Warunki instalacyjne 230V / 16A # 004 
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INSTRUKCJA MONTA� U MASZYN FETCO 
 
MODEL CBS -31A ORAZ CBC -32 A 
 
KOLEJNOSC MONTA� U - POD	 � CZENIA 
 
 
1.  Zapoznaj si�  z rysunkiem maszyny CBS-31 A lub -32A 
 
2. Sprawd�  parametry sieci zasilaj� cej z parametrami maszyny umieszczonymi 

na tabliczce znamionowej . 
-napi� cie zasilania / 230 VAC / 
-zabezpieczenie pr� dowe /16A/ 
Je� eli powy� sze warunki s�  spe
nione post� puj dalej zgodnie z pkt  3 - 12 

 
3. Przykr��  nogi do maszyny wyjmuj� c z niej KOSZ do parzenia, TERMOS, i 

k
ad� c j�  na jej bocznej � ciance. 
 
4. Ustaw maszyn�  na miejscu przysz
ej jej pracy i wypoziomuj w obu 

kierunkach /ty
-przód oraz lewa-prawa/ za pomoc�  wykr� cania lub 
wkr� cania stopek jej nó� ek. 

 
5. Zdejmij górne przykrycie oraz tyln�  � ciank�  maszyny co umo� liwia dost� p do 

po
� cze	  wodnych oraz listwy zaciskowej pod
� cze	  elektrycznych. 
 
6. Pod
� cz maszyn�  do linii wodnej wg. za
� czonego rysunku na ostatniej 

stronie niniejszej instrukcji. 
 
  -  ci� nienie wody zimnej 1.4 - 5.5 atm. 
 
  - ca
o��  pod
� czenia nale� y wykona�  z elementów metalowych, dopuszcza si�  

stosowanie jako przewodu zasilaj� cego z tworzywa PCV zbrojonego . 
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Zabrania si�  u� ywania nisko-temperaturowych elementów z tworzyw 
sztucznych. 

 
  -  zawór odcinaj� cy / kulowy / winien znajdowa�  si�  blisko urz� dzenia 
 
-  zaleca si�  stosowanie w instalacji wody filtrów uzdatniaj� cych wod� . 
 

  - po wykonaniu pod
� czenia wodnego nale� y przep
uka�  instalacj�  przed    
pod
� czeniem do urz� dzenia 

 
7. Otwórz zawór zamykaj� cy z pkt. 6 /i sprawd�  czy nie wyst� puj�  przecieki na 

po
� czeniach. 
 
8. Pod
� czy�  zasilanie elektryczne do urz� dzenia je� eli maszyna posiada 

wyprowadzony na zewn� trz przewód elektryczny zako	 czony wtyczk�  w
ó�  
j�  do gniazdka elektrycznego z bolcem zeruj� cym sprawdzaj� c uprzednio 
skuteczno��  zerowania , oraz zgodno��  warto� ci napi� cia zasilania z 
tabliczk�  znamionow�  .  

 
-   je� eli maszyna nie posiada wyprowadzonego na zewn� trz przewodu nale� y 

pod
� czy�  z gniazdami wej� ciowymi listwy zaciskowej. 
 

-   bezpiecznik winien znajdowa�  si�  w linii zasilaj� cej. 
 

- w celu wykonania w
a� ciwych pod
� cze	  zapoznaj si�  ze schematem 
za
� czonym w dalszej cz�� ci instrukcji. 

 
-  ca
o��  po
� cze	  elektrycznych musi by�  odpowiednio zabezpieczona w 

obr� bie maszyny przed ich rozerwaniem zgodnie z obowi� zuj� cymi 
normami. 

 
OBUDOWA MASZYNY MUSI BYC ZEROWANA LUB UZIEMIONA W 
ZALEZNOSCI OD SYSTEMU ZABEZPIECZENIA W DANYM 
OBIEKCIE. 
 

 W
� cz maszyn�  ustawiaj� c prze
� cznik POWER w pozycji /ON/- 
w
� czony. W przypadku nie zapalenia si�  lampki sygnalizacyjnej 
/czerwonej / POWER sprawd�  czy wci� ni� ty jest bezpiecznik 
automatyczny znajduj� cy si�  w dolnej cz�� ci z tylu maszyny. 

 
- Z 2-3 sekundowym opó� nieniem za
� czony zostaje elektrozawór i woda 

zacznie nape
nia�  zbiornik do momentu gdy jej poziom osi� gnie czujnik 
kontroli poziomu wody. 
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-    Po nape
nieniu zbiornika nast� puje wy
� czenie elektrozaworu i za
� czenie 

elementów grzejnych . 
Maszyna posiada zabezpieczenie termiczne grza
ek wy
� czaj� ce je w 
przypadku niskiego poziomu wody w zbiorniku. 
Wst� pne grzanie wody w zbiorniku mie� ci si�  w czasie 30-40 minut i 
zale� y od temperatury wody w instalacji wodnej, napi� cia zasilania 220 V 
AC oraz mocy urz� dzenia. 
 

- Gdy woda wewn� trz zbiornika osi� gnie odpowiedni�  temperatur�  zapali si�  
wska� nik gotowo� ci -zielona lampka READY. 

 
10. Sprawd�  powtórnie czy nie ma � adnych przecieków na po
� czeniach 

wodnych /dop
yw, zbiornik i odp
yw/. Je� eli takowe nie wyst� puj� , skr��  
obudow�  maszyny tylna i górna � cianka/. 

 
11.  W
ó�  z powrotem na swoje miejsce kosz do parzenia i termos. 
 
12.  Maszyna jest gotowa do pracy. 
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OBS	UGA MASZYNY 
 
Wszystkie systemy parzenia kawy firmy FECCO s�  projektowane tak aby smak 
i aromat kawy oraz herbaty by
 jak najlepszy. 
Przed przyst� pieniem do parzenia zaleca si�  wst� pne wyparzenia termosu . Ma 
to na celu unikni� cie zaparzenia kawy - herbaty w zimny termos a tym samym 
unikni� cia szybkiego stygni� cia. 
 
1.  W celu przeprowadzania wyparzenia termosu: 

 

-    upewni�  si� , ze lampka wska� nika READY � wieci si�  oraz koszyk i termos  
umieszczone s�  we w
a� ciwym miejscu. 

 

-   nacisn��  przycisk parzenia BREW inicjuj� cy proces parzenia . 
 

-   po up
ywie 2-3 minut nacisn��  przycisk STOP. 
 

-  gdy ponownie za� wieci si�  lampka READY wypu� ci�  wod�  z termosu. 
Urz� dzenie jest gotowe do parzenia kawy. 

 

-  je� eli zaparzacz wyposa� ony jest w kilka termosów powy� sz�  operacj�  
nale� y przeprowadzi�  z ka� dym z nich. 

 

-   w przypadku uruchomienia urz� dzenia po raz pierwszy wst� pne parzenie 
jest konieczne. 
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2. Parzenie kawy - herbaty . 
 

-  we�  w
a� ciwy KOSZ (kawa – herbata) i w
ó�  do niego filtr papierowy 
odpowiedniej wielko� ci. Wype
nij filtr odpowiedni�  ilo� ci�  surowca 80 - 
130 gram kawy /lekka – mocna/  lub 20 gram herbaty. 
 

-    wsu	  KOSZ do urz� dzenia  
 

-  ustaw prze
� cznik rodzaju pracy KAWA - HERBATA we w
a� ciwym 
po
o� eniu  
 

-   upewnij   si� , � e termos jest pusty i wsuni� ty pod zaparzacz oraz pokrywa 
termosu jest zdj� ta. 
/w wersji „BREW – THRU”  pokrywa mo� e znajdowa�  si�  na termosie/ 

 

- naci� nij przycisk BREW zapala si�  lampka BREW , zga� nie ona w 
momencie zako	 czenia procesu  

- nie nale� y wysuwa�  KOSZA bezpo� rednio po zako	 czeniu parzenia. 
Mo� na tego dokona�  po ustaniu kapania. oko
o 2-3 min. tj. czas a�  
ponownie zapali si�  lampka READY. 

- NIE MA � ADNEJ MO� LIWO
 CI  ZAMIANY KODZAJU PRACY Z 
CHWIWL�  ROZPOCZ� CIA CYKLU - BREW. Je� li zaistnieje 
konieczno��  zmiany cyklu nale� y wcisn��  przycisk STOP a nast� pnie 
zmieni�  rodzaj pracy i zainicjowa�  proces parzenia. 
 

Opcja KAWA-HERBATA pozwala na zaparzenie po
owy obj� to� ci kawy w 
przypadku wyboru herbaty. 
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4. Czyszczenie i konserwacja 
             

4.1  Zaparzacze serii CBS-31A wykonane s�  w ca
o� ci ze stali nierdzewnej    
SS 303  i  SS  304. Obudowa  wykonana  jest z wyko	 czeniem  # 4 – 
posiada  linie polerskie. 
Do mycia i czyszczenia nie u� ywa�  ostrych � rodków ani preparatów 
zawieraj� cych zwi� zki chloru (mog�  powstawa�  w� ery i przebarwienia). 
Mycie i czyszczenie przeprowadza�  przy u� yciu mi� kkiej � ciereczki lub 
g� bki stosuj� c p
ynnych detergentów, przemywania wod�  oraz wyciera�  do 
sucha.   
Polerowa�  zgodnie z liniami polerskimi a nast� pnie przemy�  ciep
�  wod�  i 
wytrze�  do sucha. 
Plamy – osad z kamienia usuwa�  stosuj� c np. SCALE CLEAN (rozpu� ci�  
w proporcjach 30-50 g na 1l ciep
ej wody). Namoczy�  powierzchni�  
pokryt�  kamieniem osadowym na kilka minut po czym zetrze�  papierowym 
r� cznikiem. Proces powtarza�  a�  do ca
kowitego usuni� cia osadu. Sp
uka�  
powierzchni�  zimn�  wod�   i  wytrze�  do  sucha. 
Ewentualne przebarwienia usuwa�  delikatnym � rodkiem czyszcz� cym lub 
delikatnym � rodkiem polerskim. 

 
4.2  Konserwacj�    w  zakresie   odkamieniania   powierzy�   autoryzowanemu 

serwisowi, który okre� li jego cz� stotliwo�� . 
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             REGULACJA PARAMETRÓW PRACY 
l. Regulacja termostatu 
Nale� y usun��  górn�  pokryw�  zaparzacza . 
- termostat umieszczony jest obok zbiornika wewn� trz panelu steruj� cego. Termostat 
jest ustawiony przez producenta i skontrolowany przez serwis w czasie instalacji tak 
,� e temperatura wody w zbiorniku wynosi 96+/-2 °C. 
W miejscach po
o� onych na du� ych wysoko� ciach mo� e okaza�  si�  konieczne 
obni� enie tej temperatury o kilka stopni tak aby zapobiec gotowaniu si�  wady 
wewn� trz zbiornika . 
- Je� eli regulacja punktu pracy termostatu jest konieczna. przekr��  nieznacznie jego 
� rub�  regulacyjn�  w kierunku przeciwnym do kierunku ruchu wskazówek zegara 
� eby zmniejszy�  temperatur�  wody wewn� trz zbiornika, lub zgadnie z kierunkiem 
ruchu wskazówek zegara aby j�  zwi� kszy� , zale� nie od tego, co chcesz osi� gn�� . 
Specjalny bolec s
u�� cy do obracania � ruby regulacyjnej termostatu przymocowany 
jest do jego obudowy. 
W znakomitej wi� kszo� ci przypadków � ruba regulacyjna termostatu powinna by�  
ustawiona w swojej skrajnej pozycji, tj. powinna by�  przekr� cona do oporu w 
kierunku ruchu wskazówek zegara. 
- Pobierz troch�  wody z zaparzacza poprzez zawór wody gor� cej a�  zga�nie lampka 
READY. 
- Poczekaj a�  zaparzacz powróci da pierwotnego stanu tzn. zapali si�  lampka 
READY. 
- zdejmij pokryw�  zbiornika gor� cej wody . Zmierz temperatur�  wody na 80 mm. 
poni� ej lustra cieczy. Temperatura wody powinna mie� ci�  si�  w tolerancji 
wymaganej temp. tzn. +/- 2°C 
Je� eli tak nie jest nale� y powtórzy�  procedur�  regulacyjn� . 
 
2. Regulacja czasu parzenia i  wyp
ywu wody: 
Zdejmij górn�  przykryw�  maszyny. Zegar (Timer) czasu parzenia znajduje si�  
wewn� trz panelu kontrolnego i kontroluje ilo��  wody jaka pobierana jest do procesu 
parzenia. 
 redni czas procesu zawiera si�  w granicach 180-200 sekund co odpowiada 
obj� to� ci oko
o 2.2 litra wody pobieranej ze zbiornika przy nastawieniu prze
� cznika 
"TEA-COFFE " znajduj� cego si�  na zewn� trz maszyny w pozycji COFFE. 
Prze
� cznik TEA - C'OFFE w pozycji TEA dzieli czas pobierania wody na po
ow�  
tzn. uk
ad dozuje tylko  ~ 1.1 litra wody. 
Aby dokona�  zmiany ustawienia czasu parzenia nale� y przekr� ci�  potencjometrem 
regulacyjnym: 
w prawo /zgodnie z ruchem wskazówek zegara i w celu zwi� kszenia czasu parzenia . 
w lewo przeciwnie do ruchu wskazówek zegara/ w celu skrócenia czasu parzenia. 
PO KA� DORAZOWO DOKONANEJ ZMIANIE UASTAWIENIA CZASU 
PARZENIA NALE� Y SPRAWDZI�  ILO
�  POBIERANEJ WODY DO 
PROCESU PARZENIA. 
NIE MO� E BY�  ONNA WI� KSZA OD ZBIORNIKA, DO KTÓREGO 
 CIEKA 
NAPAR. 
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SERWIS 
 

ZALECENIA DOTYCZ� CE KONTROLI – SERWISU 
ZAPARZACZY FETCO SERII CBS W ZAKRESIE 

ODKAMIENIANIA 
 
 
 
Z uwagi na zawarto��  soli wapnia i magnezu oraz � elaza w wodzie sta
�  
kontrol�  i serwisem winny by�  obj� te urz� dzenia zasilane wod�  a w 
szczególno� ci te, które j�  podgrzewaj� . 
 
Cz� stotliwo��  kontroli-serwisu ekspresów powinna by�  okre� lona indywidualnie 
w zale� no� ci od: 

- ilo� ci zaparz�  na godzin�  
- zawartej w wodzie ilo� ci soli wapnia i magnezu. 

Czynniki te s�  niezwykle istotne w przypadku lokalnych – indywidualnych uj��  
wody, a w szczególno� ci na obszarach po
udniowej Polski. 
Z uwagi na powy� sze kontrola-serwis winna by�  realizowana w pierwszym 
etapie z cz� stotliwo� ci�  raz w miesi� cu przez okres jednego kwarta
u. 
Po pierwszym etapie mo� na i nale� y okre� li �  cz� stotliwo��  i zakres obs
ugi 
serwisowej, któr�  powinno si�  przeprowadzi�  wed
ug PROCEDURY 1, lub 2. 
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PROCEDURA 1.  
 
Kontrola i odkamienianie czujnika poziomu wody 
 

1. Od
� czy�  urz� dzenie od sieci zasilaj� cej przy pomocy wy
� cznika 
g
ównego lub przez wyci� gni� cie wtyczki z gniazda 

 
2. Odkr� ci�  górn�  os
on�  obudowy 

 
3. Roz
� czy�  po
� czenie elektryczne czujnika poziomu wody z zespo
em 

LLC zdejmuj� c ko	 cówk�  z
� cza z czujnikiem (zielony przewód) 
UWAGA: czujnik poziomu wody umieszczony jest w górnej cz�� ci 
zbiornika w przepu� cie izolacyjnym. 
 

4. Wykr� ci�  czujnik z przepustu izolacyjnego 
 
5. Dokona�  oceny stopnia zakamienienia 

 
    W przypadku stwierdzenia osadzenia kamienia na ko	 cówce czujnika 
(szklisty lub szary kolor) powy� ej 5 mm nale� y po zako	 czeniu    
PROCEDURY 1 wykona�  PROCEDUR�  2 od punktu trzeciego. 
 

6. Oczy� ci�  mechanicznie ko	 cówk�  czujnika i ponownie wkr� ci�  w 
przepust izolacyjny. 

 
7.  Po
� czy�  elektrycznie czujnik z LLC (zielony przewód) 

 
UWAGA: przy kolejnej kontroli stosowa�  PROCEDUR�  2. 
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PROCEDURA 2 
Kontrola i odkamienianie zbiornika 
 
1. Od
� czy�  urz� dzenie od sieci zasilaj� cej przy pomocy wy
� cznika 

g
ównego lub przez wyci� gni� cie wtyczki z gniazda 
 

2. Odkr� ci�  górn�  os
on�  obudowy 
 
3. Odkr� ci�  pokryw�  zbiornika na tyle aby da
a si�  swobodnie zdejmowa�  
 
4. Zaworem czerpalnym gor� cej wody dokona�  spustu ca
ej wody ze 

zbiornika 
 
5. Oceni�  stopie	  zakamienienia zbiornika i otworów odp
ywowych („krople” 

kamienia w przekrojach otworów odp
ywowych) 
 
6. W przypadku stwierdzenia nadmiernej ilo� ci kamienia przeprowadzi�  

proces odkamieniania wg Punktów 7-11. 
 
7. Nasypa�  do zbiornika preparat odkamieniaj� cy np. „Scale Clean” (ilo��  

zale� na od stopnia zakamienienia i wielko� ci zbiornika maszyny). 
Dla: 
CBS-51H                                              50-100 gram 
CBS-52H, CBS-61H, CBS-62H          100-200 gram  
Uwaga: Preparaty odkamieniaj� ce np. „Scale Clean” zasypywa�  do zbiornika 
po uprzednim spu� cie wody z uwagi na efekt spienienia – kipienia i 
mo� liwo� ci zalania elektronicznych zespo
ów sterowania. 

 
8. Przykry�  pokryw�  zbiornik, za
� czy�  urz� dzenie do sieci zasilaj� cej a 

nast� pnie w
� czy�  przycisk POWER lub ON – OFF. 
     Zaparzacz uzupe
ni stan wody i rozpocznie grzanie 

 
9. Po up
ywie ~30 minut od
� czy�  zaparzacz od sieci zasilaj� cej (pkt 1), 

dokona�  spustu wody do pojemnika i dokona�  oceny procesu 
odkamieniania. 
W przypadku stwierdzenia braku kamienia na wewn� trznych � ciankach 
zbiornika i w pobli� u odp
ywu dokona�  ca
kowitego spustu wody ze 
zbiornika przy pomocy zaworu spustowego. 
Zawór spustowy znajduje si�  pod doln�  os
on�  zaparzacza 
Dokona�  5-cio krotnego p
ukania zimn�  wod� . (za
� czy�  urz� dzenie           
wg pkt. 8) 

 
10.  Zamkn��  pokryw�  zbiornika i za
o� y�  os
ony 
 
11. W przypadku niewystarczaj� cej skuteczno� ci procesu odkamieniania 

powtórzy�  proces. 
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                   SCHEMAT MONTA � OWY ZAPARZACZA CBS 31A 
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 LP ORYGINALNA NAZWA KATALOGOWA  CBS 31A  NR KATALOG OWY   
      
 1 BREWER BODY WELDMENT 001-011   
 2 BREWER LEG ASSY. 102-055   
  BREWER LEG (W/2 MOUNTINQ SCREWS) 21-040   
  LEa RUBBER BUMPER (W/2 MOUNTING SCREW)  24-013   
 3 BREW BASKET, BLACK 23-035   
  BREW BASKET, BROWN 23-036   
 4 PAPER FILTER 1.000 PCS.) 98-021   
 5 HOT WATER FAUCET ASSY. 102-031   
  FAUCET UPPER ASSY. 71-039   
  FAUCET SEAT CUP 71-003   
  FAUCET MOUNTING BASKET, 3/4" O.D. x 1/2" I.D.   83-004   
 6 BREW TIMER W/HALF BATCH OPTION, 120V 51-005   
  BREW TIMER W/HALF BATCN OPTION, 220V 51-012   
  BREW TIMER W/OUT HALF BATCH OPTION, 120V       51-006   
 7 TIMER W/HALF BATCH OPT. MOUNTING BRACKET 03-079   
  TIMER W/OUT HALF BATCH OPT. MOUNTIN BRACKET 03-095   
 8 "BREW" INDICATOR LAMP, 120V 58-017   
  "BREW" INDICATOR LAMP, 220V 58-018   
 9 "READY" INDICATOR LAMP, 240V 58-019   
 10 "BREW START" ROCKER SWITCH, MOMENTARY, 240V 58-020   
 11 "BREW STOP" ROCKER SWITCH, MOMENTARY, 240V 58-021   
 12 POWER ON/OFF ROCKER SWITCH, 240V 58-023   
 13 FULL BATCH/HALF BATCH BREW SELECTOR SWITCH 58-024   
 14 LIOUID LEVEL CONTROL BOARD, 120V 54-001   
  LIQUID LEVEL CONTROL BOARD, 220V 54-011   
 15 ELECTRONIC THERMOSTAT, 120V 53-012   
  ELECTRONIC THERMOSTAT, 220V 63-031   
 16 THERMOSTAT MOUNTING BRACKET 03-018   
 17 20A SP MERCURY POWER RELAY, 120V 52-015   
  20A SP MERCURY POWER RELAY, 208-240V 52-021   
  20A DP MERCURY POWER RELAY, 120V 52-016   
  20A OP MERCURY POWER RELAY, 208-240V 52-032   
 18 TERMINAL BLOCK ASSY. W/MARKING LABEL 52-023   
 19 POWER CORD W/NEMA 5-15P PLUG ASSY. 102-032   
  POWER CORD W/NEMA 5-20P PLUG ASSY. 102-033   
  POWER CORD W/EURPEAN PLUG (16A) ASSY. 102-035   
  POWER CORO W/BRITISH PLUG (15A) ASSY. 102-049   
  POWER CORD W/AUSTRALIAN PLUG (16A) ASSY. 102-050   
 20 BACK COVER 01-209   
 21 CIRCUIT BREAKER 52-020   
 22 S-53 FILL VALVE ASSY., 120V 57-006   
  S-53 FILL VALVE ASSY., 220V 51-017   
  FILL VALVE MOUNTING PLATE 03-074   
  FILL VALVE SEALING GASKET 24-012   
  FILL VALVE INNER FITTING, 3/8 FPT 31-018   
 23 WATER INLET FITTIN,1/4 COMPR.x 3/8 MPT ELBOW 31-038   
 24 TANK WELDMENT 004-013   
 25 2300W 240V / 1932W 220V HEATER ASSY. 53-001   
  1800W 120V HEATER ASSY. 53-025   
  1300W 120V HEATER ASSY. 63-024   

      
 ELEMENTY NIE WYST� PUJ� CE W POLSKIEJ WERSCJI HANDLOWEJ     
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 LP ORYGINALNA NAZWA KATALOGOWA  CBS 31A NR KATALOGO WY  
     

 25 GASKET, 7/8" O.D. x 9/16" I.D. 83-007  
  WASHER, 1-1/16" O.D. x 9/16" I.D. 83-008  
  LOCKNUT, 9/16-18 84-005  
  SCREW, S.S. 10-32 x 1/4" 82-019  
 26 3/8" NPSL LOCKNUT 31-009  
 27 3/8" NPSL LOCKNUT 31-009  
 28 3/8" MPT x 3/8" HOSE BARB ELBOW 31-074  
 29 5/8" x 3/8" x 7 1/2" TUBING, SILICONE 25-005  
 30 DISPENSE VALVE O'RINO 24-010  
 31 SPRAY CUTTER 23-034  
 32 FLOW DISC ASSY.                              102-043  
 33 DISPENSE VALVE ASSY., 120V 102-044  
  OISPENSE VALVE ASSY., 220V 102-045  
  OISPENSE VALVE COIL, 120V 57-014  
  DISPENSE VALVE COIL, 220V 57-015  
  DISPENSE VALVE REPAIR KIT 57-016  
 34 DISPENSE SYSTEM HOLDING BRACKET 03-097  
 35 5/8" x 3/8" x 3" TUBING, SILICONE 25-006  
 36 TANK OISPENSE FITTING, 1/2" BARB x 3/8" MPT 31-071  
 37 3/8" NPSL LOCKNUT 3t-009  
 38 3/8" NPSL LOCKNUT 31-009  
 39 3/8" NPSL LOCKNU                             31-009  
 40 3/8" NPSL LOCKNUT 31-009  
 41 HOT WATER TANK OUTLET FITTING, 3/8" BARB x 3/8"MPT 31-073  
 42 5/8" x 3/8" x 6-3/4" TUBING, SILICONE 25-007  
 43 HOT WATER FAUCET FITTING 31-075  
 44 2.2 LITER THERMOS AIR-POT 101-092  
 45 BREWER TOP COVER Ot-153  
 46 5/16" x 3/16" x 2-1/4" TUBING, SILICONE 25-008  
 47 5/16" x 3/16" x 3-t/2" TUBING, SILICONE 25-010  
 48 TEE CONNECTOR, PP 6MM O.D. 29-OOt  
 49 6/16" x 3/16" x 2-1/2" TUBING, SILICONE 25-009  
 50 TANK VENT FITTING, 1/4" HOSE BARB x 1/8" MPT 3t-072  
 51 VENT FITTINO LOCKNUT, 1/8" NPSL 31-008  
 52 TANK COVER GASKET 24-002  
 53 TANK COVER ASSY. 102-013  
 54 WATER LEVEL PROBE HOUSING 21-026  
 55 WATER LEVEL PROBE WELDMENT 002-010  
 56 TEMPERATURE SENSOR, 12" LONG 53-030  
  SENSOR LEADS COVERING TUBING 25-004  
 57 TEMPERATURE SENSOR COMPRESSION FITTING 31-036  
 58 TEMPERATURE SENSOR FITTING LOCKNUT 31-037  
 59 BREWER NAMEPLATE 45-025  
 60 DRAIN FITTING LOCKNUT, t/8" NPSL 31-006  
 6t DRAIN WASHER 83-005  
 62 tANK DRAIN OUTLET FITTING 31-070  
 63 1/2" x 1/4" x 6-1/2" DRAIN TUBING, SILICONE 25-023  
 64 DRAlN VALVE FITTING, 5/16" HOSE I.D. X 1/8"FPT 31-087  
 65 ORAIN COCK, SPOUT x 1/8" MPT 31-086  

     
 ELEMENTY NIE WYST� PUJ� CE W POLSKIEJ WERSCJI HANDLOWEJ    
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   PROBLEMY I SPOSOBY ICH ROZWI � ZYWANIA 
 
 
 

Problemy zwi� zane 
z zaparzaniem 

Przyczyna Sposób usuni� cia 
 

Napar wydostaje si�  
koszykiem 
(przelewa si� ) 

Z
y gatunek kawy (kawa 
za drobno mielona) 
Maszyna � le 
wypoziomowana 
Usterka pakietu 
elektroniki 

Skontaktuj si�  z autoryzowanym 
serwisem FETCO 

Niew
a� ciwe (niepe
ne) 
nas� czenie kawy lub 
herbaty  

  

Niew
a� ciwe dozowanie 
surowca 

Dozowanie sprawd�  w instrukcji 

W koszu jest za du� o 
filtrów 
 

Sprawd�  czy w koszu jest tylko 
jeden filtr papierowy 

Kawa jest za s
aba 

Za niska temperatura 
parzenia 
(Temperatura powinna 
wynosi�  oko
o 96°C) 

Przereguluj termostat na w
a� ciw�  
temperatur�  (po regulacji sprawd�  
temperatur�   ca
ego cyklu 
parzenia). 

Wokó
 g
owicy pojawi
 
si�  osad 

Oczy��  g
owic�  po ka� dym 
parzeniu 

G
owica zaparzaj� ca 
lub kosz s�  
zanieczyszczone Kosz zaparzacza jest 

zanieczyszczony 
Po ka� dym parzeniu dok
adnie 
umyj i wyparz kosz maszyny 

Z
e dozowanie surowca 
 

Dozowanie jest podane w 
Skróconej procedurze obs
ugi  

Kawa jest za mocna 

Za ma
a ilo��  naparu Patrz powy� ej 
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Problemy zwi� zane z 
temperatur�  parzenia 

Przyczyna Sposób usuni� cia 

Brak zasilania 
 
 
 
 

Upewnij si� , � e w
� cznik 
„POWER” jest w po
o� eniu „ON” 
Upewnij si� , � e urz� dzenie jest 
pod
� czone do pr� du 
Sprawd�  bezpiecznik sieciowy 

Zbiornik nie jest 
nape
niony    (za ma
a 
ilo��  wody w zbiorniku 
mo� e spowodowa�  nie 
za
� czenie si�  
termostatu) 

Sprawd�  doprowadzenie wody do 
zbiornika maszyny. 

Woda do parzenia jest 
zimna, nie � wieci si�  
lampka „READY”  

Uszkodzona jest p
ytka 
sterownika LLC (nie 
ma zasilania termostatu) 

Zachowuj� c szczególn�  ostro� no��  
za
� czamy maszyn� : przycisk 
„POWER” w po
o� eniu „ON”, do 
zbiornika nalewamy pe
no wody. 
Od
� czamy zielony przewód od 
czujnika poziomu wody i 
dotykamy nim do obudowy 
maszyny. Je� eli nie s
ycha�  
wyra� nego klikni� cia na p
ytce 
kontrolera LLC nale� y kontroler 
wymieni� . 

 Uszkodzona grza
ka Sprawd�  amperomierzem pobór 
mocy na przewodzie grza
ki, je� li 
pobór mocy = 0 wymie	  grza
k� . 
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Problemy zwi� zane z 
temperatur�  parzenia 

Przyczyna Sposób usuni� cia 

Uszkodzony termostat 
(termostat 
nieprawid
owo mierzy 
temperatur�  wody)  

Wymieni�  termostat i ponowi�  
prób� . 
 
 

Temperatura wody jest 
za niska, lampka 
„READY” � wieci si� . 

Termostat jest � le 
wyregulowany 
(temperatura parzenia 
powinna wynosi�  96° 
C). 

Wyregulowa�  termostat tak, aby 
grza
ka za
� czy
a si�  gdy temperatura 
przy czujniku wyniesie 96°C. 

Proces grzania wody 
trwa zbyt d
ugo  
(zielona lampka 
„REAY” za
� cza si�  
d
ugo po procesie 
parzenia). 

Zakamienione 
elementy zbiornika 

U� yj preparatu do odkamieniania 
(opis procesu odkamieniania 
znajdziesz w niniejszej instrukcji). 

Termostat ustawiony 
jest na zbyt wysok�  
temperatur�  

Obni�  temperatur�  na termostacie o 
oko
o 3°C. 

Woda wewn� trz 
zbiornika maszyny 
gotuje si�  i paruje 

Termostat jest 
uszkodzony 

Wymie	  termostat i przeprowad�  
prób�  ponownie. 

Problemy zwi� zane z 
termosem 

Przyczyna Sposób usuni� cia 

Zbyt d
ugo kawa stoi 
w termosie 

Kaw�  przechowuj w termosie krócej Kawa szybko wystudza 
si�  

U� ywasz zwykle tylko 
po
owy parzenia 

Je� eli zwykle nie parzysz ca
ego 
termosu u� yj termosu mniejszego. 

Problemy z cz�� ciami 
zamiennymi do termosu 

 Skontaktuj si�  z producentem 
termosów: Zojirushi (Japonia) - 
(800) 733-6270, dzia
 techniczny 
(800) 545-4077. 
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TWÓJ AUTORYZOWANY DEALER: 
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